
mehr Geschmack

100% natürlich

gebrauchsfertig

konstante Qualität

verschliessbare Verpackung
250g

Das italienische Geschmacksgeheimnis
Immer wieder wurden wir gefragt warum Pilze und Pilzgerichte in Ital ien viel mehr
Pilzgeschmack haben. Da ital ienische Mamas ihre Rezepte nur an die Schwiegertöchter
weitergeben und Köche ihre Geheimnisse tunlichst wahren, haben wir geforscht und sind
nach langer Suche zu den Geheimnissen der ital ienischen Pilzküche in alten Schriften und
Rezepten vorgestossen.

Mit unseren neuen Produkten PILZSALZ und STEINPILZ-MEHL können Sie jetzt Pilze und

Pilzgerichte so geschmackvoll wie die italienischen Mamas und Köche zubereiten.

CUCINA ITALIANA
PILZE GETROCKNET



Pilzsalz Steinpilzmehl
450g

Pilzmischung
200g

Art.-Nr. 10440 Art.-Nr.10488 Art.-Nr. 10525

Die würzige Pilznote für
Steaks, Braten, Ragouts,
Saucen & Pasta.
Für einen würzigen und
herzhaften Pilzgeschmack,
Fleisch kurz vor dem Braten
mit dem Pilzsalz einreiben
oder das Fleisch in eine
Marinade aus Pilzsalz und Öl
einlegen. Das Pilzsalz eignet
sich auch hervorragend zum
Würzen von Saucen, Suppen
und Pilzgerichten.

Für Pilzsaucen, Risotto, Pasta,
Suppen & Pilzgerichte.
Für einen unvergleichlichen
und herzhaften Pilzge-
schmack gibt man etwas 
Olivenöl in die Pfanne und fügt
einen Teelöffel Steinpilz-Mehl
dazu. Das Pilz-Mehl mit dem
Olivenöl verrühren und leicht
anrösten. Zwiebeln, Pilze usw.
zugeben und den
Kochvorgang nach Ihrem
Wunsch-Rezept fortführen.

Für Pilzsaucen, Risotto, Pasta,
Suppen & Gerichte.
Ganze ausgelesene
Steinpilze, Butterpilze,
Pfifferl inge Champignons,
ShiiTaKE, MuErr, und
Herbsttrompeten, werden
schonend luftgetrocknet und
in saucengerechte Stücke
geschnitten. Die Mischpilze
überzeugen durch ihren
herzhaften Geschmack und
können ohne Aufwand in
Saucen, Pasta und
Pilzgerichten verarbeitet
werden.

MEHR PILZGESCHMACK
GASTRO VERPACKUNG



Steinpilze Stücke
150g

Steinpilze Granulat
350g

Morchel Stücke
100g

Art.-Nr. 10600 Art.-Nr. 10761 Art.-Nr. 10563

Für Morchel Saucen, Risotto,
Pasta, Suppen und Gerichte.
Ganze Morcheln bester
Qualität werden schonend
luftgetrocknet und in saucen-
gerechte Stücke geschnitten.
Unsere Morcheln überzeugen
durch ihren edlen und feinen
Geschmack und können ohne
Aufwand in Saucen, Pasta
und Pilzgerichten verarbeitet
werden. Die Morchel Stücke
eignen sich hervorragend für
al le exklusiven Pilzgerichte.

Für Steinpilzsaucen, Risotto,
Pasta, Suppen und Gerichte.
Ganze Steinpilze bester
Qualität werden schonend
luftgetrocknet und in kleinere
saucengerechte Stücke
geschnitten. Die Steinpilze
überzeugen durch ihren
herzhaften Geschmack und
können ohne Aufwand in
Saucen, Pasta und
Pilzgerichten verarbeitet
werden. Das Granulat eignet
sich ausgezeichnet für
Pilzgerichte mit einer etwas
feineren Struktur.

Für Steinpilzsaucen, Risotto,
Pasta, Suppen und Gerichte.
Ganze Steinpilze bester
Qualität werden schonend
luftgetrocknet und in mittel-
grosse saucengerechte
Stücke geschnitten. Die
Steinpilze überzeugen durch
ihren herzhaften
Geschmack und können
ohne Aufwand in Saucen,
Pasta und Pilzgerichten
verarbeitet werden. Die
Stücke eignen sich hervor-
ragend für Pilzgerichte mit
Struktur.

SAUCEN PILZE
GASTRO VERPACKUNG



Für Morchelsaucen, Risotto,
Pasta, Suppen und Gerichte.
Schöne und ausgelesene
Morcheln werden luftge-
trocknet und anschliessend
per Hand halbiert und von den
lästigen Fremdkörpern befreit,
die sich im Normallfal l im
Inneren der Morchel befinden.
Die Morcheln überzeugen
durch ihren feinen und edlen
Geschmack und sind bereits
gebrauchsfertig in wieder-
verschliessbare Eimer
verpackt. Auch erhältl ich in
500g, 750g oder 1000g Eimer.

Morcheln halbiert
250g

Art.-Nr. 10686

mehrGeschmack

100% natürlich

gebrauchsfertig

wiederverschliessbar

robuste & stapelbare Verpackungen

konstante Qualität

CUCINA ITALIANA
PILZE - GETROCKNET



Kontaktieren Sie uns
Dank unserer über 40- jährigen Erfahrung in der Lebensmittelbranche finden
wir für unsere Kunden immer die passende Lösung.

Für Fragen stehen wir Ihnen jederzeit gerne zu Verfügung. Bei Interesse
können Sie mit uns auch ein persönl iches Treffen vereinbaren.

CUCINA ITALIANA
PILZE - GETROCKNET




