CUCINA ITALIANA HJG

PILZE GETROCKNET H.J.Gabathuler AG

\/ mehr Geschmack

\/ 100% natdrlich
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MORCHELN

MORILLES ¢ SPUGNOLI

\/ gebrauchsfertig
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garantiert ohne Fremdkorper
sans corps étranger | senza corpo estraneo

\/ konstante Qualitat i
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Das italienische Geschmacksgeheimnis

Immer wieder wurden wir gefragt warum Pilze und Pilzgerichte in Italien viel mehr
Pilzgeschmack haben. Da italienische Mamas inre Rezepte nur an die Schwiegertéchter
weitergeben und Kéche ihre Geheimnisse tunlichst wahren, haben wir geforscht und sind
nach langer Suche zu den Geheimnissen der italienischen Pilzkiche in alten Schriften und
Rezepten vorgestossen.

Mit unseren neuen Produkten PILZSALZ und STEINPILZ-MEHL kénnen Sie jetzt Pilze und
Pilzgerichte so geschmackvoll wie die italienischen Mamas und Kéche zubereiten.




MEHR PILZGESCHMACK
GASTRO VERPACKUNG

I PILZSALZ
FUR MEHR PILZGESCHMACK

SEL DE CHAMPIGNON
SALE DAL FUNGO

Pilzsalz
1250g

Die wurzige Pilznote fur
Steaks, Braten, Ragouts,
Saucen & Pasta.

Fur einen wurzigen und
herzhaften Pilzgeschmack,
Fleisch kurz vor dem Braten
mit dem Pilzsalz einreiben
oder das Fleisch in eine
Marinade aus Pilzsalz und Ol
einlegen. Das Pilzsalz eignet
sich auch hervorragend zum
Wdrzen von Saucen, Suppen
und Pilzgerichten.

Art.-Nr.10440

STEINPILZ-MEHL
FUR MEHR PILZGESCHMACK

FARINE DE CEPES
FARINA DI PORCINI

getrocknet ¢ sl

Steinpilzmehl
4509

Far Pilzsaucen, Risotto, Pasta,
Suppen & Pilzgerichte.

Far einen unvergleichlichen
und herzhaften Pilzge-
schmack gibt man etwas
Olivendl in die Pfanne und fugt
einen Teel6ffel Steinpilz-Mehl
dazu. Das Pilz-Mehl mit dem
Olivendl verrihren und leicht
anrdésten. Zwiebeln, Pilze usw.
zugeben und den
Kochvorgang nach lhrem
Wunsch-Rezept fortfUhren.

Art.-Nr.10488
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SAUCEN PILZE
PILZMISCHUNG

CHAMPIGNONS POUR SAUCES
FUNGHI PER SALSA
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Pilzmischung
200g

Far Pilzsaucen, Risotto, Pasta,
Suppen & Gerichte.

Ganze ausgelesene
Steinpilze, Butterpilze,
Pfifferlinge Champignons,
ShiiTaKE, MuErr, und
Herbsttrompeten, werden
schonend luftgetrocknet und
in saucengerechte Stucke
geschnitten. Die Mischpilze
Uberzeugen durch ihren
herzhaften Geschmack und
kénnen ohne Aufwand in
Saucen, Pasta und
Pilzgerichten verarbeitet
werden.

Art.-Nr.10525

N/

4
M HJG
H.J.Gabathuler AG




SAUCEN PILZE
GASTRO VERPACKUNG
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SAUCEN PILZE
STEINPILZE

BOLETS POUR SAUCES
FUNGHI PORCINI PER SALSA|
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Steinpilze Stucke
150g

FUr Steinpilzsaucen, Risotto,
Pasta, Suppen und Gerichte.
Ganze Steinpilze bester
Qualitat werden schonend
luftgetrocknet und in mittel-
grosse saucengerechte
Stucke geschnitten. Die
Steinpilze Uberzeugen durch
ihren herzhaften
Geschmack und kénnen
ohne Aufwand in Saucen,
Pasta und Pilzgerichten
verarbeitet werden. Die
Stucke eignen sich hervor-
ragend far Pilzgerichte mit
Struktur.

Art.-Nr.10600
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SAUCEN PILZE
STEINPILZE

BOLETS POUR SAUCES
FUNGHI PORCINI PER SALSA

Steinpilze Granulat
350g

Fur Steinpilzsaucen, Risotto,
Pasta, Suppen und Gerichte.
Ganze Steinpilze bester
Qualitét werden schonend
luftgetrocknet und in kleinere
saucengerechte Stucke
geschnitten. Die Steinpilze
Uberzeugen durch ihren
herzhaften Geschmack und
kédnnen ohne Aufwand in
Saucen, Pasta und
Pilzgerichten verarbeitet
werden. Das Granulat eignet
sich ausgezeichnet fur
Pilzgerichte mit einer etwas
feineren Struktur.

Art.-Nr. 10761
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SAUCEN PILZE
1 MORCHELN

MORILLES POUR SAUCES
SPUGNOLI PER SALSA
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Morchel Stucke
[0]0]e]

Far Morchel Saucen, Risotto,
Pasta, Suppen und Gerichte.
Ganze Morcheln bester
Qualitadt werden schonend
luftgetrocknet und in saucen-
gerechte Stucke geschnitten.
Unsere Morcheln Uberzeugen
durch ihren edlen und feinen
Geschmack und kénnen ohne
Aufwand in Saucen, Pasta
und Pilzgerichten verarbeitet
werden. Die Morchel Stucke
eignen sich hervorragend fur
alle exklusiven Pilzgerichte.

Art.-Nr.10563
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Morcheln halbiert
250g

Far Morchelsaucen, Risotto,
Pasta, Suppen und Gerichte.
Schoéne und ausgelesene
Morcheln werden luftge-
trocknet und anschliessend
per Hand halbiert und von den
Iastigen Fremdkorpern befreit,
die sich im Normallfall im
Inneren der Morchel befinden.
Die Morcheln Uberzeugen
durch ihren feinen und edlen
Geschmack und sind bereits
gebrauchsfertig in wieder-
verschliessbare Eimer
verpackt. Auch erhdltlich in
5009, 750g oder 1000g Eimer.
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garantiert ohne Fremdkdérper
sans corps étranger ¢ senza corpo estraneo

(entspricht mind. 2,5kg frischen Morcheln)

Art.-Nr. 10686

e mehr Geschmack
e 100% natiirlich
gebrauchsfertig

wiederverschliessbar

robuste & stapelbare Verpackungen

konstante Qualitdt




CUCINA ITALIANA

PILZE - GETROCKNET A

)

H.J.Gabathuler AG

Hauptstrasse 145
CH-9434 Au (SG)

Tel: +41 (0)71 722 07 47
Fax: +41 (0)71 722 07 64 H G_
mail: info@gabathuler-foodmarketing.ch

web: www.gabathuler-foodmarketing.ch H.J.Gabathuler AG

Kontaktieren Sie uns

Dank unserer Uber 40-jahrigen Erfahrung in der Lebensmittelbranche finden
wir fur unsere Kunden immer die passende Losung.

FUr Fragen stehen wir Ihnen jederzeit gerne zu Verfigung. Bei Interesse
kénnen Sie mit uns auch ein persdnliches Treffen vereinbaren.






