
Immer wieder wurden wir gefragt warum
Pilze und Pilzgerichte in Italien viel mehr
Pilzgeschmack haben.

Da die italienischen Mamas ihre Rezepte nur
an die Schwiegertöchter weitergeben und
Köche ihre Geheimnisse tunlichst wahren,
haben wir geforscht und sind nach langer
Suche zu den Geheimnissen der
italienischen Pilzküche in alten Schriften
und Rezepten vorgestoßen. Mit unseren
Cucina Italiana Kreationen bringen Sie Ihre
Pilzgerichte auf ein Genusslevel, dass Sie bis
jetzt nur aus Ihren Italien Ferien kennen!

mehr Geschmack

100% natürlich

gebrauchsfertig

wiederverschliessbare, robuste
& stapelbare Verpackungen

konstante Qualität
Für Morchel Saucen, Risotto,
Pasta, Suppen und Gerichte.
Schöne und ausgelesene
Morcheln werden luftge-
trocknet und anschliessend per
Hand halbiert und von den
lästigen Fremdkörpern befreit,
die sich im Normalfall im
Inneren der Morchel befinden.
Die Morcheln überzeugen
durch ihren feinen und edlen
Geschmack und sind bereits
gebrauchsfertig in wieder-
verschliessbare 250g Eimer
verpackt. Auch erhältlich im
750g und 1000g Eimer.

Morcheln halbiert
250g
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Mit unserer über 40-jährigen Erfahrung in der

Welt der Pilze stehen unsere Cucina Italiana

Kreationen für beste Qualität und Extra-

Geschmack.

Das italienische
GESCHMACKS
GEHEIMNIS!

cucina
ITALIANA
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