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Immer wieder wurden wir gefragt warum Pilze und Pilzgerichte in Italien viel mehr Pilz-
geschmack haben. Da die italienischen Mamas ihre Rezepte nur an die Schwiegertochter
weitergeben und Koche ihre Geheimnisse tunlichst wahren, haben wir geforscht und sind
nach langer Suche zu den Geheimnissen der italienischen Pilzkiiche in alten Schriften und
Rezepten vorgestofden. Mit unseren Cucina Italiana Kreationen bringen Sie Thre Pilzgerichte
auf ein Genusslevel, dass Sie bis jetzt nur aus Ihren Italien Ferien kennen!
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PILZSALZ

FOR MEHR PILZGESCHMACK

SEL DE CHAMPIGNON
SALE DAL PUNGO
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Din wikrzigs Flenote Fis Ssoaks,
hrdtzel, Sruten, Ragoubs, Sausen,

Pilzsalz 1250g

Die wiirzige Pilznote fiir
Steaks, Braten, Ragouts,
Saucen, Pasta & Pilzgerichte.
Fur einen wirzigen und
herzhaften Pilzgeschmack,
Fleisch kurz vor dem Braten
mit dem Pilzsalz einreiben
oder das Fleisch in eine
Marinade aus Pilzsalz und Ol
einlegen. Das Pilzsalz eignet
sich auch hervorragend zum
Wirzen von Saucen, Suppen
und Pilzgerichten.

Art.-Nr. 10440
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STEINPILZ-MEHL |

FUR MEHR PILZGESCHMACK
FARINE DE CRPES
FARINA DI PORCINI
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Steinpilz-Mehl 450¢g

Fir Pilzsaucen, Risotto, Pasta,
Suppen & Pilzgerichte.

Fir einen einzigartigen und
herzhaften Pilzgeschmack
gibt man etwas Olivendl in
die Pfanne und fligt einen
Teeloffel Steinpilz-Mehl dazu.
Das Pilz-Mehl mit dem
Olivendl verrihren und leicht
anrosten. Zwiebeln, Pilze usw.
zugeben und den Kochvor-
gang nach dem Wunsch-
Rezept fortfithren. Das Pilz-
Mehl eignet sich auch hervor-
ragend zum Verfeinern von
Saucen, Suppen und
Pilzgerichten.

Art.-Nr. 10488

GEMUSE MIX
SUPPEN-GEMUSE
MELANGE D LEGUMES

MIX DI VERDURE
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etk net § sechiées | secchi

Gemiise Mix 200g

Fiir Saucen, Suppen, Risotto,
Sugo, Salate & Gerichte.
Durch den nattrlichen und
kraftigen Geschmack der
getrockneten Karotten, Lauch,
Pastinaken, Tomaten, Sellerie,
Sellerieblatter, Petersilien &
Liebstockel, ist die Gemiise-
Mischung bestens geeignet als
Zugabe in Suppen, Risotto,
Sugo, Salaten. Die nattrlichen
und ausgewogenen Farben der
geschnittenen Zutaten
verleihen jedem Gericht das
gewisse Etwas.

Art.-Nr. 10662
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Die Cucina Italiana Produkte sind zu 100% natiirlich und frei von Geschmacks-, Zusatz-,

& Farbstoffen. Alle Zutaten werden aus hochwertigen Rohstoffen gewonnen und anschlies-
end getrocknet, geschnitten oder gemahlen. Mit den Cucina Italiana Saucenpilzen gehort
das mihsame zerkleinern der Pilze der Vergangenheit an. Denn alle unsere Saucenpilze
sind bereits in saucengerechte Stlicke geschnitten. Dadurch entfallen die aufwandigen
und zeitraubenden Arbeitsschritte flr die Reinigung und Zerkleinerung der Pilze.

MORCHELN

MORILLES FOUR SALICES
SPUGNOLT PERL SALSA

SAUCEN PILZE
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Morcheln 100g

Fiir Morchelsaucen, Risotto,
Pasta, Suppen und Gerichte.
Ganze saubere Morcheln
bester Qualitat werden schon-
end luftgetrocknet und in
saucengerechte Stiicke
geschnitten. Die Morcheln
Uberzeugen durch ihren
herzhaften Geschmack und
konnen ohne Aufwand in
Saucen, Pasta und Pilz-
gerichten verarbeitet werden.

Art.-Nr. 10563

SAUCEN PILZE

STEINPILZE

BOLETS FOUR SALFCES
FUMCHI PORCINT FER SALSA S
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Steinpilze 200g

Fiir Steinpilzsaucen, Risotto,
Pasta, Suppen und Gerichte.
Ganze saubere Steinpilze
bester Qualitat werden schon-
end luftgetrocknet und in
saucengerechte Stiicke
geschnitten. Die Steinpilze
uberzeugen durch den
herzhaften Geschmack und
konnen ohne Aufwand in
Saucen, Pasta und Pilz-
gerichten verarbeitet werden.

Art.-Nr. 10600
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SAUCEN PILZE
PILZMISCHUNG
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Pilzmischung 200g

Fir Pilzsaucen, Risotto, Pasta,
Suppen und Gerichte.

Ganze saubere Steinpilze,
Butterpilze, Eierschwiamme
Champignons, ShiiTaKE,
MuErr, und Herbsttrompeten,
werden schonend luftge-
trocknet und in saucen-
gerechte Stiicke geschnitten.
Die Mischpilze tiberzeugen
durch ihren herzhaften
Geschmack und konnen ohne
Aufwand in Saucen, Pasta und
Pilzgerichten verarbeitet
werden.

Art.-Nr. 10525
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